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As uvas provenientes da vindima
manual dos nossos associados, sao
descarregadas e imediatamente
desengacadas e esmagadas.
Repouso do mosto durante 18 horas
a temperatura de 12°C.
Seguindo-se filtracio do mosto em
filtro de vacuo. A fermentacao é
feita em cuba de inox, mantendo a
temperatura a 18°C até a sua
finalizacao.

O vinho estagia por curto tempo
em depositos, sendo estabilizado,
filtrado e engarrafado

As garrafas devem repousar em
local fresco (cerca de 12°C) e com
alguma humidade 75%. Consumir
jovem. Deve ser consumido a
temperatura de 9°C a 11°C.

Grau alcodlico: 12/%
Acidez total: 4,9 g/1
pH: 8,35

Acucar Residual: 1,9 g/1

EAN-13: 5602237001055 (Litro
Capsula)

EAN-13: 5602237009921 (Litro
Rolha)

EAN-13: 5602237001081 (Garrafa
0,75l1ts)

EAN-13: 5602237001024 (Garrafa
0,3751ts)

Garrafa: 1 L

Garrafa por Caixa: 6 ou 12

Garrafa: 0,75 L

Garrafa por Caixa: 6

Garrafa: 0,375 L

Garrafa por Caixa: 24

Caixas por Palete 1 L: 64 ou 80
Caixas por Palete 0,75 L: 96 ou 120
Caixas por Palete 0,375 L: 32

Peso da Palete 1 L: 571,8Kg ou 711Kg
Peso da Palete 0,75 L: 763Kg ou
940,42Kg

Peso da Palete 0,375 L: 533,4Kg
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