ARRUDA DOC o/ﬁ ADEGA DE
%" ARRUDA
TINTO 2019

DENOMINACAQ Arruda DOC
CASTAS Aragonez| Casteldo|Tinta miuda

VINIFICACAO As uvas sdo fermentadas em lagares
inox, com pisa automatica e controle
de temperatura a 262C. Durante a
fermentagdo de remontagem é
automdtico.

ESTAGIO 0 vinho estagia em barricas de
carvalho francés durante 6 meses e
em garrafa 6 meses.

CONSUMO  Asgarrafas devem repousar em local
fresco (cerca de 129C) e com alguma
humidade 75%. Consumir de imediato
ou deixar estagiar 2 a 3 anos. Deve ser
consumido a temperatura de 162 a
1829C.

TEOR ALCOOLICO Grau alcodlico: 14,15%
Acidez total: 5,46g/I

pH: 3,51
Acucar residual:1,4g/I

NOTA DE PROVA Vinho de cor granada com aroma a
frutos silvestres. Na boca é bem
persistente, com taninos bem
evoluidos e um bom equilibro entre
o corpo e acidez no final

ESPECIFICACOES DE  gaN-14: 05602237001413
PALETIZACAO Garrafa: 0,75
Garrafa por caixa: 6
EAN-14: 35602237001414
Medidas da caixaem mm :
(AxLxC): 175x245x300
Caixas por palete: 91
Fiadas por palete: 7
Caixas por fiada: 13
Peso da Palete: 720 kg
Altura da Palete:1425 mm
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