NAUTICO Q/ﬁ ADEGA DE
ROSE

“** ARRUDA

DENOI\/HNA(;,&O Regional de Lisboa
CASTAS Casteldao

V|N|F|CACAO Maceragao das uvas durante 24 horas
a baixa temperatura. Apds esse tempo
separou-se o mosto que fermentou em
cuba de inox, com controle de
temperatura a 202C até ao final.

ESTAGIO Segue-se um estagio curto em
depdsito, sendo estabilizado,
filtrado e engarrafado no periodo de
um a dois anos.

CONSUMO As garrafas devem repousar em local
fresco (cerca de 129C) e com alguma
humidade 75%. Deve ser consumido a
temperatura de 82 a 102C.

TEOR ALCOOLICO Grau alcodlico: 10%
Acidez total: 5,4g/I
pH: 3,53
Acucar total: 1,6g/I

NOTA DE PROVA  Vinho de cor rosa intenso, com

bom e alguma frescura

ESPECIFlCACOES DE EAN-14:05602237001451
PALETIZACAO Garrafa: 0,75l

Garrafa por caixa: 6
EAN-14: 35602237001452
Medidas da caixa em mm
(AxLxC): 355x155x230
Caixas por palete: 120
Fiadas por palete: 5
Caixas por fiada: 24

Peso da Palete: 830kg
Altura da Palete: 1930mm
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